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El pasado 20 de enero tuvo lugar el triste fallecimiento de nuestro querido
socio fundador, Javier Pardo Ferrer . Su dedicacion, pasion por el vino y com-
promiso con nuestra asociacion han dejado una huella imborrable en todos

nosotros.

Javi no solo fue un pilar fundamental en la creacion de esta asociacion, sino
también un amigo y referente que nos inspir6 con su amor por el vino y nuestra
tierra.

Su recuerdo permanecera vivo en cada copa que levantemos.

Descansa en paz, Amigo.
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TINTOS MONOVARIETALES

Comenzamos un nuevo afio, el 2024, ilusionados
y optimistas, dispuestos a proseguir en el conocimiento y disfrute de nuevos - P e
vinos. En esta cata, una seleccion de vinos tintos de muy diversa procedencia, '
monovarietales todos y elaborados con uvas menos conocidas, en muchos casos
AUTOCTONAS. La relacién de vinos es la siguiente:
1) ARRAYAN GRACIANO 2021 Monovarietal de GRACIANO. DO Mentrida.
13,7% vol. Ecolégico. 92 Parker. Atipico por su frescura y elegancia, este mono-
varietal tiene su origen en un vifiedo injertado sobre cepas de Merlot proceden-
tes de La Verdosa, la finca de Arraydn en la localidad toledana de Santa Cruz de
Retamar, de suelo arenoso, a 510 m. de altitud sobre el nivel del mar.
2) DERBCEERO DE MUNIESA 2021, es una variedad de uva prefiloxérica, originaria y nica de Aragon.
Bodegas TEMPORE la ha recuperado y ha hecho este vino, fruto de la apuesta de esta bodega familiar de
Lécera por las variedades autdctonas del territorio. Este vino surge de los estudios que el Centro de Trans-
ferencia Alimentaria (CTA) de Aragon realizé para la recuperacion de variedades minoritarias aragonesas.
Esta uva se cultiva exclusivamente en Muniesa ( Teruel) a 800m. de altitud.
§) FORLONG TINTILLA 2020, Ecolégico. Monovarietal de TINTILLA DE ROTA. IGP CADIZ. 14,5%vol.
El suelo del vifiedo es de albariza tosca. El clima mediterrdneo con mucha influencia de los vientos marinos.
Vendimia manual con seleccion en vifiedo y en la mesa de la bodega. Después se introduce en tinajas de
barro, donde comienza una maderacién prefermentativa en frio hasta que las propias levaduras autdctonas se
encargan de comenzar la fermentacién alcohdlica.
4) ALAGO FORCALLAT 2018, Vino de Espafia. Monovarietal de FORCALLAT. 92 Parker. 13,5% vol. 6.350
botellas. Endloga Laura RAMOS. IGP CASTILLA. Vifiedos cultivados en vaso y ubicados a una altitud de
600m sobre el nivel del mar. Cepas de 35 afios. Suelo franco- arenoso con piedras calizas. La afiada 2018 se
caracteriz6 por un invierno poco frio y lluvias normales para la época.
5) CAPRICHIO DE MERENZAO 2018, DO RIBEIRA SACRA. 14,5% vol. Monovarietal de MERENZAO.
6.700 botellas. Vino tinto con crianza, 10 meses, en barricas usadas de roble francés. Vendimia manual.
Viticultura heroica, con vifiedos propios. ADEGA PONTE DA BOGA, la bodega productora, esta situada en
“ Tierra de Candelas”, una zona de vinos privilegiados con variedades ancestrales que ya los emperadores ro-
manos disfrutaban. Privilegiada orientacién al sol, acariciada por el curso del rio Sil y protegida por el efecto
termorregulador del Gran Cafion
6) LOUIS LATOUR COTE DE BEAUNE-VILLAGES, 2020, Monovarietal de PINOT NOIR. 13% vol. La
denominacién COTE DE BEAUNE-VILLAGES se aplica exclusivamente a los vinos tintos de 16 comunas en
la Cote de Beaune, incluyendo Saint-Aubin, Pe- el __
mand-representativas Vergelesses y Auxey-Dures-
ses. MAISON LOUIS LATOUR selecciona cuida-
dosamente las uvas que son més representativas de
la denominacién. El vifiedo tiene 25 afios de edad.
El suelo es arcilloso calcareo, el clima continental y
el rendimiento 50 hectolitros por hectarea.




20 e fEorero
ASANMBLEA GENERAL ANUAL Y7 CENA DEL SOCIO

Como todos los afios por estas fechas convocamos a los socios para la ASAMBLEA GENERAL
ANUAL que celebramos en el Restaurante Las Torres a las 20:30 horas, concluyendo con la clasica cena
anual conmemorativa.

27
GINGCO DISTINGUIDAS ¥ 8 DE SUS VINOS,

Rendimos un pequefio homenaje a una serie de ENOLOGAS, tan interesantes como
prestigiosas, en un sector que siempre ha sido un pequefo feudo de los enélogos (hom-
| bres).

No resulta dificil sefialar que la personalidad, la formacién que atesoran, su trabajo
incansable, su pasion por el vino y el respeto a la naturaleza, son elementos comunes al

hablar de las cinco.
No era por tanto, una CATA normal. Hay algo de admiracién por el trabajo y las

producciones de estas enologas y algunos de sus vinos.

1) ISABEL GALINDO (DO MADRID ). Su vino : LAS LUCES, 2011. Una GARNACHA de Gredos.
2) ANA DE CASTRO ( DO SIERRA DE MALAGA.). Su vino : PAYOYA NEGRA, 2020. Un coupage de
Syrah, Tintilla de Rota y Cabernet Sauvignon.

8) ALMUDENA ALBERCA. ( DO RIBERA DE DUERO ). Su vino :
VINA MAYOR, CRIANZA 2019. Un monovarietal de Tempranillo.

4) VERONICA ORTEGA (DO BIERZO ). Su vino : ROC, 2021. Una
Mencia, con algo de Dofa Sancha y Godello.

5) SARA PEREZ ( DO PRIORAT y DO MONTSANT). Su vino :
VENUS LA UNIVERSAL 2016. Un cou page de Garnacha, Carifiena y
Syrah.
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DESCUBRIENDO THRAROLIS

Podriamos afirmar que esta cata fue inedita. Hasta ahora, tan
solo en una ocasion habiamos catado estos vinos blancos; pero,
ademas, lo que en esta actividad que proponiamos constituia una
singularidad porque 4 de los 5 vinos a probar tienen una marcada
crianza y unas altas puntuaciones de los expertos.

La evolucion de los txacolis hacia una mas cuidada produccion y,
por consiguiente, una mejor calidad es un hecho en el mundo actual
del vino y ciertamente lo pudimos confirmar

Hoy en dia existen las siguientes denominaciones de origen: Arabako Txakolina, denominacién de
origen de Alava, concretamente en la Tierra de Ayala, el Valle de Arrastaria y el Valle de Llodio; Bizkaiko
Txakolina, denominacién de origen de Vizcaya, sobre todo en Baquio y Valmaseda, y Getariako Txakolina,
denominacién de origen de Guetaria (Guiptzcoa).

Esta fue nuestra apuesta:

1. INAZZEO URRUZOILA 2022. DO GETARIAKO TXAKOLINA. Coupage de HONDARRABI
ZURI, PETIT COURBU y GROS MANSENG, que le da un color blanco con reflejos verdosos
haciendo uj vino vivo y elegante.

2, G22 de GORKA IZAGIRRE 2021, Monovarietal de HONDARRIBI ZERRATIA. 12% vol.
DO BIZKAIKO TXAKOLINA. Variedad autoctona que produce racimos pequefos de unos
100 g. Un vino complejo con cruanza de 6 meses sobre lias y una buena capacidad de evolu-
“cion.

8, MAILKOA 2017. DO ARABAKO TXAKOLINA. 94 Pefiin. 125% vol. Monovarietal de HONDARRIBI
ZURLI. Jon Zubeldia y sun equipo se sirven de esta magnifica uva del Valle de Ayala para presentar su rein-
terpretacion de Malkoa, un txacoli de edicion limitada y de marcadao caracter atlantico.

4, ITSASMIENIDI ARTIZAR 2017. DO BIZKAIKO TXAKOLINA. 96 Peiiin. 13,5% vol. Coupage de HON-
DARRIBI ZURI ( 85%), e IZKIRIOTA ZANDIA ( 15%). Altizar es laprimera luz del anochecer, la guia ndel
norte y preambulomdel cielo nocturno. Estramos ante un txacoli de estilo libre que busca reflejar rincones
del vifiledo que merecen ser elaborados por separado.

5, KATAREN 2016. Monovarietal d¢ HONDARRIBI ZURI. 12% vol. 93 Pefiin. DO GETA-
RIAKO TXAKOLINA. La Bodega K5 se situa en un enclave maravilloso situado a 300 m
del nivel del mar Cantabrico con una precisa vinificacion con 48 meses de crianza sobre sus
lias en depositos de acero. El mediatico Karlos Arguifiano inicio este proyecto con otros 4

. LEE |
SOCIOS. L TR



16 el eloril
TINTOS GON MACERACION GAREBONICA

La MACERACION CARBONICA es un proceso FERMENTATIVO en el cual los racimos de uvas pa-
san enteras a los depdsitos, sin despalillar y en una atmosfera pobre en oxigeno, menos del 1%.

La idea es introducir en un deposito los racimos enteros y sanos de las uvas lo cual puede conseguirse
(la atmdstera pobre en 02) o bien con el propio CO2 que desprende el MOSTO de las uvas que se aplastan en
el fondo del depdsito cuando comienzan a fermentar, o bien, anadiendo CO2 previamente al depdsito para
introducir las uvas en una atmdsfera pobre en oxigeno.

Este proceso dura unos 7 dias y después se pasa a prensar las uvas y fermentar el vino de manera tradi-
cional. Conseguimos asi vinos muy aromaticos y frescos.

Se recomiendan una serie de CAUTELAS en este procedimiento:

El transporte de la uva debe hacerse con mucho cuidado, y se recomienda el utilizar los racimos ente-
ros, por lo que no suele ser muy util la vendimia mecanizada. Ademas es recomendable realizar la vendimia
en cajas de no mas de 20 kilos para evitar que los granos delos racimos se rompan.

Se debe depositar la uva en recipientes de fondo bastante ancho para que las uvas del fondo del dep6si-
to no se estrujen demasiado y que solo una pequefia parte de las uvas estén sumergidas en el mosto.

Se recomienda que el proceso de M.C. se realice a unos 30°C para conseguir vinos mas longevos y con
mads estructura.

El proceso de FERMENTACION TRADICIONAL se realiza tras unos 7 dias de M.C., y debe realizarse
a T? controlada de no mas de 25°C para mantener la gama aromatica y evitar que fermente a gran velocidad,
porque el mosto resultante tras la maceracion es muy rico en azucares.

Debido a la ausencia de oxigeno dentro de la uva se producen una serie de cambios fisiol6gicos, como
p-e. la degradacion del acido malico, lo que hace los vinos mas faciles de beber, menos asperos y otros proce-
sos enzimaticos que aumentan de manera notable su capacidad aromatica.

El TIEMPO de VIDA que tiene un vino de MACERACION CARBONICA depende mucho de la T* a la
que se realiza el proceso de M.C.. Cuando este proceso se realiza a unos 30- 32°C se suelen conseguir vinos
con buenos taninos y por tanto una estructura que permita vinos en perfecto estado durante 3 ANOS desde
su embotellado.

La relacién de VINOS catados, en esta ocasion, es:

1. ALBIKER 2028, D.O. Rioja. 13,5 % vol. Coupage de TEMPRANILLO (97%) y VIURA (3%). De Bodegas
ALTUN.

2, LES SORT JOVE 2028. D.O. Momfsamt 14,5% vol. Coupage de GARNACHA ( 60%), CARINENA (30%) y
Syrah (10%). Bodega CELLER MASROIG.

8. ALODIA MACERACION CARBONECA 2028, D.O Somontano, Bodegas ALODIA. Mono-
varietal de Moristel. 12,5 % vol

4 MURMURON 2028. D.O. Rioja. 14,5% vol. Coupage de TEMPRANILLO (95%) y VIURA
(5%). Bodega SIERRA CANTABRIA.

5, ERRE PUNTO 2028, D.O. Ca Riigja. 14% vol. Coupage de TEMPRANILLO (90%), GAR-
NACHA TINTA (5%), MALVASIA (3%) y VIURA (2%). Bodega REMIREZ DE GANUZA.

ademas .. SANTALBA MACERACION CARBONICA 2028, D.O. REOJA. 100% Temprani-
110,14,5% vol.
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VISITA LIBRE Y SALWVAJE

Libre Yy Salvaje es una bodega ubicada en el municipio de Almonacid de la Sierra que se encuen-

tra enclavada en un entorno muy especial, con multitud de cuevas y antiguas bodegas en plena D.O. Carifiena.

Producen vinos de forma tradicional, con la minima intervencion para conseguir la maxima expresion
de cada una de las variedades que trabajan.

La imagen de la bodega transmite a la perfeccion lo que
sus vinos ofrecen. Elementos rusticos alternados con detalles do-
rados que hablan de los paisajes que rodean la bodega y el trabajo
que alli se realiza. Recuperacion de parcelas y vifiedos abando- |
nados, trabajo con técnicas respetuosas con el medio ambiente, |
y mucho amor por la naturaleza buscando siempre obtener un
producto de maxima calidad.

—




LA CENA POSTERIOR

Crema de calabaza con espuma de Treviso
Rissoto de trigo con jamon y boletus
Timbal de calamar
Bacalao en texturas
Bombon de paté de pato
Panceta a baja temperatura con cremoso de screw
Cordero con patatas
Postre
Agua, Pan y aceite
Vinos de la bodega libre y Salvaje
Cava

Vinos Libre ¥ Salvaje



14 do meyo
GATA CERVEZAS DEL GRUPO MSM

Para esta ocasion os presentamos una cata maridada de cerve-
zas del Grupo Mahou-San Miguel apadrinada por Distribuciones
Blasco y dirigida por Marino Macias Ureta (Brand Ambassador
Noreste (Grupo Mahou-San Miguel).

En el transcurso de la cata apreciamos que todo no es blanco
ni negro, muchas tipologias de cervezas por su estilo dialogan per-
fectamente con un mismo plato ddndonos experiencias de sabores
distintos seguin la combinacién pero siempre positivas.

Cervezas catadas

1/ MAHOU 5 ESTRELLAS
|2/ MAHOU 5 ESTRELLAS “SIN
.4 FILTRAR” 3/ ALHAMBRA RESER-

4/ NEGRA MODELO

8 5/ MAHOU MAESTRA DOBLE
LUPULO

# 6/ MAHOU SESSION IPA

Antonio Arazo preparo las tapas que complementaron esta cata.

DE BUEN RECUERDO

El curso “escolar "2023/2024 anda finalizando sus actividades que culminaran el préximo 18 de junio
con la cena en Las Torres, tras la cata de Destilados del 11 de este mismo mes.

La que ahora acometemos, es una cata de vinos blancos especiales. BLANCOS DE BUEN RECUERDO
la titulamos y ello no porque los hayamos catado con anterioridad, sino porque, tras probarlos, pensamos que
nos acordarémos gratamente de ellos en el futuro.

Se trata de vinos modernos, de calidad, con esmerada elaboracion, algunos casi agotados, que estan
causando una excelente impresion en la critica especializada y en los mercados. Ante esta situacion, queria-
mos que nuestros socios los conocieran de primera mano y pudieran opinar sobre su bondad.

La relacion de los mismos es la siguiente:

melﬁm Monovarietal de Albarifio. 94 Pa. Casi agotado. Del valle del Sal-

nés. 13% vol. Bodega Rodrigo Méndez. Crianza de 6 meses en barrica.

2, INSURRECTE, 2022 DO Allicamfie. Monovarietal de Moscatel de Alejandria. Casi agotado. 12,5% vol. Bo-

dega Oscar Mestre, de Alicante. Crianza de 5 meses con sus lias.

8. LA VINA DE AYER ALBILLO REAIL, 2021. Vino de Espafia. Monovarietal de Albillo Real. 92 Pa. y 92 Pe.
13% vol. Bodega Soto Manrique, de Cebreros(Avila). Crianza de 8 meses con sus lias en tinas de madera.

4. LA SILLERIA, 2021, Vino de Espafia. Monovarietal de Verdejo. 13,5% Bodega Barco del Corneta, en La
Seca (Valladolid). Crianza de 12 meses sobre sus as. Enéloga Beatriz Herranz.

5, CERRO LA ISLA, VINEDO SINGULAR BLANCO 2020. 94 Pe. DO. La Rioja Alta. Coupage de Garnacha
blanca, Malvasia, Viura, Turruntés y Calagrefo. 14% vol. 2500 botellas. Bodegas Juan Carlos Sancha (Alta
Nebrija). Casi agotado. Crianza de 8 meses en las barricas con las lias.



19 e junio
FORMAGION

Para esta actividad, desde la asociaciéon hemos contactado con el grupo Zamora company.

Empresa espaiola que sus inicios fueron con la creacién y comercializacion del conocido y afamado
LICOR 43, si bien es verdad que hoy en dia tienen un amplio catdlogo que va desde las marcas propios como
el Licor ya mencionado el pacharan Zoco, orujo el Afilador o la gin Martin Miller y entre su cartera de distri-
bucién podemos encontrar el Ron El Abuelo o el Champagne Pommery entre otras.

En lo referente al vino podemos hablar de marcas propias como Ramén Bilbao, Mar de Frades, etc.

La charla estuvo guiada por Esteban Ardisa y Andoni Aliende que nos hablaron de las distintas ela-
boraciones de los destilados asi como sus cualidades organolépticas y durante el transcurso de la formacién
catamos unos cuantos de ellos.

Ahi va la relacion:

RON EL ABUELO
-Oloroso
-Napoleon

-Tawny

Gasafilio Licor 48 (cockssl)



18 de junio
CENA DE VERANO

Una vez mas, celebramos nuestra cena con la que inte-
rrumpimos las actividades de la Asociacion durante el verano,
y una vez mas, el restaurante Las Torres nos ofrecio una expe-
riencia culinaria de primera clase. Desde los entrantes hasta el
postre, cada plato estaba preparado con gran maestria y pasion.

Gran ambiente entre los comensales en el que no faltaron
la coleccion de poesias al vino del amigo Lorenzo.




9
“CASA MOLINIAS?

PRESENTACION del PROYECTO VITIVINICOLA de “ CASA
MOLINIAS “y CATA de sus Vinos.

En la falda de la imponente PENA MONTANESA, no lejos del
MONASTERIO de SAN VICTORIAN, en el viejo SOBRARBE, cuna
de ARAGON vy también, tradicionalmente, de mucho y buen vino,
va creciendo este ambicioso y atrevido proyecto de VITICULTURA
HEROICA.

NICO y REBECA son sus propietarios-empresarios y no hay
ninguna duda de que ilusion, ganas, esfuerzo y conocimientos profesionales no les faltan, y asi, los recibi-
mos encantados en nuestra sede, escucha mos su bonita historia y compartimos con ellos
los vinos que, con cuentagotas, van incorporando al mercado.

El proyecto ya ha recibido las bendiciones del Grupo VIGNERONS de HUESCA, sus vinos estan
teniendo éxito entre los consumidores y, por ello, creemos que eCASA MOLINIAS, merece ser conocida
por todos nosotros.

El proyecto esta en marcha, los vinos también. Sélo
falta que se conozcan y que se valoren lo Suficiente.
Podemos asegurar que esta iniciativa merece la pena, que
los vinos no nos dejaron indiferentes y que todo su tra-
bajo de regeneracion y busqueda de antiguas variedades
autoctonas de la zona tendra sentido no tardando mucho.

Casa Molinas, REBE, en este caso, nos va enviando
distintos emails para que podamos conocer con mas deta-
lle la filosofia slow que tanto se refleja en este proyecto



16 ce ectulore
VINGS DE LA 0.0, SIERRA DE

Hace ya algtin tiempo que los vinos de esta zona, y
particularmente los de la sub-zona de la Serrania de Ron-
da, estan llamando la atencion por la personalidad de sus
producciones y la excepcional adaptacion de determinades
variedades de uva, como la PETIT VERDOT, aparte, claro
esta, de las numerosas variedades autdctonas existentes.

Con la cata de hoy, queremos poner a vuestro alcance 5
muy buenos vinos de esta zona. Creemos que fue del comun
agrado conocerlos y probarlos.

Los elegidos son los siguientes :

1) HUERTO D LA. CONDESA, blamco 2028

13%vol. Coupage de VIOGNIER (70%), PEDRO XIMENEZ (5%), MOSCATEL (5%) Y SAUVIGNON
BLANC (5%). Bodega Huerto de la Condesa, en Ronda.

2) ROCALIMA bilanco 2021.

12% vol. Monovarietal de DORADILLA, uva autéctona de Malaga. Bodega Vifiedos Verticales, en la zona de
la Axarquia malaguena.

8) SEDELLA. tinfo 2020.

13,4% vol. Coupage de ROME ( autdctona), GARNACHA vy otras. Bodega Sedella, de la zona de la Axarquia.
92+ Parker.

4) YO SOLO , tiintio 2021.

15% vol. 93 Peiin. Coupagede TINTILLA DE. ROTA (50%) y BLASCO (50%), ambas autdctonas de Andalu-
cia. Bodega Finca la Melonera. En6loga Ana de Castro.

5) CORIIJO. DEE. LOS. AGUILARES TADEO TINAJA, tintio 2021.

13,5% vol. Monovarietal de PETIT VERDOT. 94 Peiin. Bodega Cortijo de los Aguilares,

a 5 kms de Ronda.

ZONA DE PRODUCCTON

b T




22 )
VISITA BODEGAS VINAS VERO

Tras algun intento fallido de visitar en este semestre alguna Bodega cercana, organizamos por fin un des-
plazamiento a las Bodegas de Vifias del Vero para conocer la nueva aftada y los nuevos proyectos de la bodega.
Vinas del Vero, la bodega del Somontano que cautiva tus sentidos. Con mas de 30 afios de experiencia, nos
ofrece una amplia variedad de vinos que capturan el caracter y la esencia de nuestra tierra.

Bodegas Vifas del Vero combina la tradicién con la innovacién para elaborar vinos tnicos y diferentes. con
pasion y compromiso que han obtenido reconocimiento nacional e internacional, convirtiéndolas en un refe-
rente de vanguardia en el mundo vinicola.

La diversidad de los diferentes tipos de suelos, mi-
croclimas y altitudes permite, en Vifias del Vero, trabajar
con una amplia gama de diferentes variedades de uva
tintas como:Tempranillo, Garnacha, Pinot Noir, Moristel,
Parraleta, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah.

También variedades blancas como: Chardonnay,
Macabeo, Gewlirztraminer, Riesling, Sauvignon Blanc,
Garnacha Blanca, Alcaiién




5)
VINGS PORITUVGUESES

PORTUGAL, aunque pequeio, es un pais con muchas
variedades de uvas. Se cuentan hasta 300, muchas de ellas
autdctonas.

Su geografia juega un papel determinante en los vinos.
Desde la costa reciben los vientos del océano Atlantico. Al
norte del rio Tajo predominan las montafias, mientras que al
sur lo hacen las llanuras. Las altitudes maximas estdn en la
Sierra de la Estrella.

PORTUGAL

La relacién de los VINOS SELECCIONADOS, es la siguiente

1) PRIMUS QUINTA DA PELLADA. , 2019.

De la region del Dao, es un BLANCO FERMENTADO EN BARRICA. 13%vol. Es un coupage de las varieda-
des ENCRUZADO, BICAL, VERDELHO, MALVASIA TERRANTEZ, CACHORRINHO y DURADINHA,
sin especificar la proporcién de cada una. 95 Parker. De la bodega QUINTA DA PELLADA.

2) SUSANA ESTERAN y JORGE LUCKI SIDECAR BRANCO, 2017.
De la DOC Alentejo. 12,5%vol. 1320 botellas. Coupage de ARINTO, ROUPEIRO vy otras, sin especificar las
mismas ni la proporcion de todas. 94 Parker. Bodega SUSANA ESTEBAN.

) ANTONIO MADEIRA VINEAS VELHAS , 2020.
Tinto. De la region del DAO. 13,5%vol. Coupage de las variedades BAGA, JAEN, TINTA AMARELLA, MA-
RUFO, TINTA PINHEIRA vy otras,

sin especificar mas. Bodega ANTONIO MADEIRA.

4)NIEPOORT BASTARDO , 2018. _ -
Tinto.Region del DOURO. Monovarietal de BASTARDO. S T S,
10,5%vol. 1.900 botellas. Bodega NIEPOORT.

5)QUINTA DO CRASTO TOURIGA NACIONAL, 2019, 5§
Tinto. Region de DOURO. Monovarietal de TOURIGA | &
NACIONAL. 14,5%vol. 96 Parker. Bodega QUINTA DO
CRASTO
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@&?& MARIDADA DE @&D S ¥ VINOS,

BAARERAI [RRRBARA/IRERAELL QUESO D ESTRABILLA, pequefia queseria artesa-
= : = P nal situada en VALSALADA (Huesca),

aqui cerca, que produce quesos de VACA, CABRA y

OVEJA, elaborados todos ellos con leche cruda de gana-

derias cercanas.

Este proyecto, que representa un suefo gestado
durante 20 afos, apuesta por la sostenibilidad ambien-
tal y social del medio rural y elabora quesos artesanos
de autor, siempre buscando la originalidad y la maxima
calidad de sus productos.

- QUESO D ESTRABILLA esta asociada con la Red
4 Espanola de Queserias de Campo y Artesanas ( QUE-
# RED), asi como a SLOW FOOD HUESCA

_ Desde el primer contacto con la empresa y su res-
ponsable NACHO ROBREDO, encontramos en ¢l a un profesional que atendié con agrado la colaboracion
conjunta. A su empresa y a Nacho tenemos que manifestar, en primer lugar, nuestro reconocimiento y grati-
tud por su disposicién y generosidad

Enumerar la lista de sus producciones, tan extensas como variadas, nos llevaria tiempo. y de mo-

mento, nos limitamos a degustar 5 de ellas. Nosotros intentamos maridar cada presentacion con vinos de
proximidad en tres casos y vinos mas universales en los otros dos, para enriquecer las posibilidades de mari-
daje

Los QUESOS a catar fueron los siguientes :

1) CACIEIIULO, Rulo de cabra de leche cruda.

2) IUIBNZO.Queso semicurado de cabra.

8) GANIDIBILA. Queso de vaca con 2 meses de maduracion.

£) ARSA Y TOMIMIB. leche de cabra. 4-5 meses de maduracion.
@m Queso azul de vaca. 2 meses de maduracion.




8 e ciciembre
VINOS ESPUMOSOS

¥rii R | De nuevo, en estas fechas del mes de diciembre cele-
J U“ ” / W I b:amos nuestra cata anual de cavas y champagnes.

— Este afio hubo, como siempre, una pequefa novedad.
Ademas de 3 cavas y 2 champagnes, catamos un PROSE-
CCO italiano. Cada uno de estos vinos tiene una entidad
propia que les han hecho candidatos a ser selecciona-

S dos en esta ocasion. Los 2 champagnes, un BLANC de
2 BLANCS y un BLANC de NOIRS, ambos extraordina-

* rios, cerraron la reunién.

La relacién de los vinos seleccionados es la siguiente:

1) VALDO PROSBECCO DOC BlO BRUT. Ecoldgico. Monovarietal de GLERA, autéctona italiana. 11% vol.
91 Falstaff. De la bodega VALDO SPUMANTI

2) ESPUMIOSO LATUE BRUT NATURE.
Monovarietal de AIREN. Bodegas LATUE, de Villanueva de Alcardete (Toledo). 11,5% vol.

8) BURADORS LES VORANES BRUT NATURE 2019.
Ecoldgico. Coupage de MACABEO y XAREL-LO, sin especificar porcentaje. 10,5% vol. Vino de Espafia. Bo-
dega BUFADORS. Un éxito de ventas.

4) TANTUM ERGO PINOT NOIR 2021,
DO CAVA. Monovarietal de PINOT NOIR. 91 Pefiin. Bodegas Hispano- Suizas, de la Comunidad Valencia-
na. Cava rosado.

5) CHAMPAGINE AGRAPART et FILS TERROIRS. BLANC DI BILANCS.

DO CHAMPAGNE. 93 Parker. Monovarietal de CHARDONNAY. 12% vol. Bodega Champagne Agrapart et
Fils, situada en Avize (Francia). Vifiedos clasificados “grand crus”.

6) ANDRE CLOUET UN JOUR DE 1911, BLANC DEE NOIRS.

DO CHAMPAGNE. Monovarietal de PINOT NOIR. 12% vol. 96 Parker. Bodega André Clouet, situada en
Bouzy (Francia). Vifiedos clasificados “grand crus”

17 de diciembre
CoOMILA DE NAVIDAD

Finaliza el mes de diciembre de 2024 y preparamos con ilusién renovada esta singular reunién de los
socios y que este aflo convertimos la habitual cena en COMIDA DE NAVIDAD, con la que también celebra-
mos, de alguna manera, la alegria de vivir, la proximidad de la familiar FIESTA NAVIDENA vy el deseo de
que el 2025 esté lleno de cosas buenas. Una vez mas el Restaurante Las Torres nos deleito con un estupendo




